Вариант 3

Задание 1. Набрать по образцу текст. Шрифты, начертания и размеры символов подобрать самостоятельно.

Глава 3.

Информация.

Информация. Единицы измерения информации.

Понятие «информация» многозначно и поэтому строго определено быть не может. В широком смысле информация – это отражение реального мира, выражаемое в виде символов и знаков. Сигналы отражают физические (физико-химические) характеристики различных процессов и объектов, но лишь для человека информация, получаемая из внешнего мира, может становиться сведениями, являющимися объектом осознанного хранения, обмена и преобразования.

Знаковая форма восприятия, хранения и передачи информации означает использование какого-либо языка. Языки делятся на разговорные (естественные) и формальные.
Задание 2. Скопировать набранный текст 2 раза. Сохранить файл под своей фамилией.

Задание 3. Открыть файл Recept. Скопировать в свой файл текст. С помощью различных параметров форматирования привести текст в соответствие с приведенным ниже образцом (границы полей страницы выделены рамкой).
Задание 4. Набрать по образцу следующую таблицу. Оформить ее, используя автоформат. Удалить строку молоко сгущенное. Добавить строку соль и заполнить ячейки.

Перевод веса продуктов в объемные меры.

	Продукт
	Стакан
	Столовая ложка
	Чайная ложка

	Мука пшеничная
	160
	25
	1

	Перец черный горошком
	
	
	5

	Сахарный песок
	200
	30
	12

	Какао
	180
	20
	10

	Молоко сгущенное
	
	30
	12

	Сметана
	250
	25
	10


Задание 5. Оформить афишу для кинотеатра в любом фильме, используя картинки, надписи, и т.д.     
Винегрет овощной.


Картофель – 3 шт. 


Морковь – 2 шт. 


Свекла – 1 шт. 


Соленые огурцы – 2 шт.


Лук зеленый – 50 г. 


Масло растительное – 2 ст. ложки. 


Перец молотый, горчица, укроп – по вкусу.


Листья салата.


Огурцы, вареный картофель, свеклу, морковь нарезать тонкими ломтиками, лук нашинковать. Овощи выложить в посуду, перемешать, заправить маслом с добавлением перца, соли, горчицы. Готовый винегрет поставить в холодильник. 


При подаче на стол винегрет уложить горкой в салатник, украсить зеленым салатом, посыпать укропом.   








